
Características Principales

Base de Pedestal Estable: Cuenta con un soporte inferior circular continuo que le otorga
un equilibrio excepcional en encimeras y áreas de preparación, previniendo
deslizamientos o volcamientos accidentales durante las jornadas más intensas.
Asas Laterales de Gran Robustez: Equipado con dos asas metálicas ergonómicas
sólidamente fijadas a la estructura, diseñadas para ofrecer un agarre cómodo, firme y
equilibrado al transportar contenidos pesados o calientes.
Geometría Semiesférica Amplia: Su diseño redondeado y profundo facilita los
movimientos envolventes al cocinar o mezclar ingredientes, optimizando el rendimiento
de las preparaciones y minimizando las salpicaduras exteriores.
Construcción en Acero Inoxidable Premium: Fabricado bajo los más altos estándares
internacionales de calidad, garantizando una excelente tolerancia a impactos,
abolladuras y corrosión, manteniendo inalterados el sabor y la higiene de los alimentos.
Acabado Sanitario de Alta Calidad: Presenta una superficie pulida que disminuye de
forma drástica la porosidad del material, impidiendo la adherencia de residuos grasos o
bacterias y agilizando las tareas de lavado y desinfección profunda.
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